Sommer Spezialitdten aus Kanada I * I

Sommer Meni aus Kanada Weinbegleitung

1. Erbsen Minze Suppe Tidal Bay
Crevetten Tartar Cayuga White
2. Reh Carpaccio Nk Mip Rosé

gerauchert | Ahorn | eingelegte Pilze — Cabernet Franc

skesk

3. Gewlurz Lachs Reserve
lauwarm | Cranberry | Kartoflelperlen Sauvignon Blanc

skesk

4. Bison Lachs Variation (CAN/CI)  Sunrock
Bison Entrecote rosa gebraten | Cabernet Sauvignon
Lachs Krokette | Sanddorn |
Stisskartoffel Pekannuss Kreation

oder

4. Duo vom Kabeljau (FA027) Chardonnay
gebratenes Filet | gebackene Praline | Chardonnay
Susskartoffeldip | Maisgemtise

skeesk

5. Kéase Auswahl von Rolf Beeler  Coruja (Portwein)
Chutney | Feigen Nuss Brot | Cabernet Sauvignon/ Syrah
Kummel Bratzeli

skesk

6. Dessertiberraschung Riesling (Eiswein)
Riesling
6 Ginge Menti 158.00 | Wein 172.00 | Alkoholfrei 158.00 | Bier 168.00
5 Géange Menti 125.00 | Wein 159.00 | Alkoholfrei 145.00 | Bier 155.00
4 Gange Ment 108.00 | Wein 147.00 | Alkoholfrei 153.00 | Bier 158.00

Das Sommer Ment servieren wir wie folgt: 11:50-15:50 | 18:00-20:50 Uhr

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG | Oberteufenerstrasse || CH-8428 Teufen ZH | www.wyberg.ch
restaurant@wyberg.ch [Preise inkl. MwSt. in CHF
.Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”



Vorspeisen

Crevetten Cocktail
lauwarm | Cocktailsauce | Krdauter Toast

Reh Carpaccio
gerauchert | Ahorn | eingelegte Pilze

Geraucherter Lachs
Blaubeeren | Krauter Wallel

Suppen
Erbsen Minze Suppe

Crevetten Tartar

Salat

Campell River Salat

Blattsalat | gerducherter Lachs | Pekannuss

Waldbeeren Salat

Blattsalat | Himbeer Dressing | Beeren

Warme Vorspeisen

Poutine a la Kanada
Pommes [rites | Bratensauce | Kase

Gewturz Lachs
lauwarm | Cranberry | Kartoffelperlen

28.50

23.50

27.60

18.50

24.50

19.50

11.50

28.50

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG | Oberteufenerstrasse || CH-8428 Teufen ZH | www.wyberg.ch

restaurant@wyberg.ch [Preise inkl. MwSt. in CHF
,Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”



Aus dem Wasser

Kabeljau (FA027)
gebratenes Kabeljaufilet | Bohnengemiise
Krauter Wallel

Lachsfilet vom Grill
Maisgemiise | Stisskartoffel Pekannuss Kreation |
typische Saucen

Duo vom Kabljau (FA027)
gebratenes Filet | gebackene Praline |
Susskartoffeldip | Maisgemtise

Hauptgerichte

Hirschriicken «Cranberry»
Cranberry | Bohnengemuse | Krauter Wallel

Pouletbrust «Ottawax»
Maisgemiise | Stisskartoffel Pekannuss Kreation |
typische Saucen

Bison Entrecote «Calgary»
Bison Entrecote rosa gegart

Maisgemuise | Stisskartoffel Pekannuss Kreation | typische Saucen

Bison Lachs Variation (CAN/CH)

Bison Entrecote rosa gebraten | Lachs Krokette |

Sanddorn | Stisskartoffel Pekannuss Kreation

Rinds Burger «Kanada»

Rind aus Embrach im Bun

Haussauce | Cole Slow Salat | Speck | Pommes frites *

52.50

56.50

54.50

59.50

42.50

76.50

66.50

33.50

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG | Oberteufenerstrasse || CH-8428 Teufen ZH | www.wyberg.ch

restaurant@wyberg.ch [Preise inkl. MwSt. in CHF
,Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”



