Wyberg Infos...

Fur weitere Auskiinfte sind wir fiir Sie da.

Wild-Bulffet
ab 18:00 Uhr (Wirtsstube/ Sevino)

17. September
156. Oktober

.Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”

Mittags- Menu

12. - 14. August 2026

Wirts s

SUm
7,

...s0 richtig herzlich!

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG |
Oberteufenerstrasse 1 | CH-8428 Teufen ZH |
restaurant@wyberg.ch | www.wyberg.ch +41 (0)44 865 49 72
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



Gemuse-Creme Suppe

Haus-Fistee 7.00 goo
- Ingwer Tages-Salat
- FErdbeere I.  Haushackbraten
- Zitronenmelissen Pilz Rahm Sauce
- Tannenschéssling Spatzli 22.50
- Holunderbliiten
2. Schweins-Schnitzel paniert
Haus-1.imo 7.00 Gemiise
- Ingwer Pommes frites * 27.50
- Erdbeere 3. Bison Entrecote (CAN)
- Zitronenmelissen Chimichuri
- Tannenschossling Gemiise | Stisskartoffel 75.50
- Holunderbliiten
Apero 4. Griesschnitte
Tomaten | Kase tiberbacken
Gemiise 21.50
De Gsprutzt 53¢l 9.00
Weingu‘[ Neukom, Wil ZH inklusiv Suppe und Salat

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG |
Oberteufenerstrasse 1 | CH-8428 Teufen ZH |
,Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.“ restaurant@wyberg.ch | www.wyberg.ch +41 (0)44 865 49 72
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



