Wyberg Infos...

Fur weitere Auskiinfte sind wir fiir Sie da.

Sonntags Brunch

ab 10:00-14:00 Uhr (wirtsstube/ Sevino)
29. Nov/ 13. Dez/ 24. Jan

29. Marz/ 25. April

Wein Degustation mit lokalen Winzern

12. Dez / 20. Marz/ 10. April

16:00-19:00 Uhr

,Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”

Mittags- Menu

14.- 16. Oktober 2026
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Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG |
Oberteufenerstrasse 1 | CH-8428 Teufen ZH |
restaurant@wyberg.ch | www.wyberg.ch +41 (0)44 865 49 72
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



Haus-Fistee 7.00

Mirabellen
Erdbeere
Zitronenmelissen
Tannenschossling
Holunderbliiten

Haus-1.imo 7.00

Mirabellen
Erdbeere
Zitronenmelissen
Tannenschossling
Holunderbliiten

Suisswein:

Gruner Veltliner Eiswein
Schloss Gobelsburg
Osterreich 1dl116.00

,Der Stern (*) bedeutet, dass die Speise die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillt.”

Sellerie Creme Suppe

Fekok

Tages-Salat

Reh Bolognese
Spaghetti 22.50

Gerauchertes Rippli
Bohnen Gemiise
Bratkartoffeln 2750

Reh Geschnetzeltes

Wild Rahm Sauce | Trauben
Rotkraut | Marroni

Spéatzli 58.50

Pilz Terrine 21.50
Akazien Bohnen | Gelbe Erbsen

inklusiv Suppe und Salat

Wirtshus zum Wyberg | Aeschlimann Herz AG |
Oberteufenerstrasse 1 | CH-8428 Teufen ZH |
restaurant@wyberg.ch | www.wyberg.ch +41 (0)44 865 49 72
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



